




ANTIPASTI

CALAMARO         
calamaro, catalogna, bieta e limone

NG €   38

CIMA DI RAPA     NG
cima di rapa, acciuga, provola affumicata e peperoncino*

€ 321

FRUTTI DI MARE          NG

capesante, calamari, ricci, mussoli e cannolicchi 
con salsa calda ai frutti di mare e agrumi

€ 421

COZZA     NG
cozze, burro nocciola, mandorle e dragoncello

€ 351

MANZO         
tartare di Fassona Piemontese Presidio Slow Food,
topinambur, funghi e finocchietto

NG €   33

senza lattosiosenza ingredienti con glutine, 
ma può contenere tracce 

NG

* su richiesta opzione vegetariana



PRIMI

PASTA E PATATE  
pasta e patate, pistacchio e basilico

€ 351

CAVIALE 
tagliolino, burro affumicato, limone e caviale

€ 501

RAVIOLO    
plin, funghi, Parmigiano Reggiano 36 mesi e maggiorana 

€ 351

RISOTTO    NG
risotto al nero di seppia, zafferano e animella

€ 421

SPAGHETTINO  
spaghettino, vongole, calamaro, tarallo e limone

€ 401

senza lattosiosenza ingredienti con glutine, 
ma può contenere tracce 

NG



SECONDI

RAZZA     NG
razza, fondo di quattro carni e finocchio 

€ 401

PANCOTTO   
pancotto, stracciatella, verdure amare ed erbe aromatiche

€ 351

ROMBO     NG
rombo, salsa al limone, patata e verdurine acidule

€ 451

OSSO         NG

ossobuco, diaframma, tartare di Fassona Piemontese 
Presidio Slow Food, cipollotto, senape e aceto

€ 401

ZUCCA     NG
zucca e alloro 

€ 381

senza lattosiosenza ingredienti con glutine, 
ma può contenere tracce 

NG



la storia è

120  euro

Il menu degustazione è servito per l'intero tavolo 
In abbinamento si propone un percorso al Calice

3 calici a 60 € a persona 
5 calici a 95 € a persona



VIVALDI IN CUCINA 
benvenuto a sorpresa della Chef 

PREDESSERT     NG

mandarino e Campari 

SPAGHETTINO      
spaghettino, vongole, calamaro, tarallo e limone

FRUTTI DI MARE     
capesante, calamari, ricci, mussoli e cannolicchi 
con salsa calda ai frutti di mare e agrumi

NG

RAVIOLO 
plin, funghi, Parmigiano Reggiano 36 mesi e maggiorana 

ROMBO  
rombo, salsa al limone, patata e verdurine acidule

NG

BRIOCHE   
brioche, zabaione e gelato alla vaniglia

senza lattosiosenza ingredienti con glutine, 
ma può contenere tracce 

NG



CATALOGNA       NG

catalogna, bieta e limone

CIMA DI RAPA
cima di rapa, provola affumicata e peperoncino

RAVIOLO 
plin, funghi, Parmigiano Reggiano 36 mesi e maggiorana 

PASTA E PATATE
pasta e patate, pistacchio e basilico

VIVALDI IN CUCINA
benvenuto a sorpresa della Chef

l’orto
110  euro

Il menu degustazione è servito per l'intero tavolo 

In abbinamento si propone un percorso al Calice 
3 calici a 60 € a persona 
5 calici a 95 € a persona

ZUCCA    
zucca e alloro 

NG

PREDESSERT   
mandarino e Campari 

NG

CAVOLO   
cavolo viola, arachidi, avocado e aceto balsamico

NG

menu degustazione





Il menu degustazione è servito per l'intero tavolo 
In abbinamento si propone un percorso al Calice

5 calici a 95 € a persona 
7 calici a 130 € a persona

160  euro

Il Futuro



CALAMARO        NG

calamaro, catalogna, bieta e limone*

CAVOLFIORE
cavolfiore, caviale, yuzu e spirulina

PANCOTTO   
pancotto, stracciatella, verdure amare ed erbe aromatiche

RISOTTO       NG

risotto al nero di seppia, zafferano e animella

OSSO     NG

ossobuco, diaframma, tartare di Fassona Piemontese 
Presidio Slow Food, cipollotto, senape e aceto

COZZA  NG
cozze, burro nocciola, mandorle e dragoncello

VIVALDI IN CUCINA
benvenuto a sorpresa della Chef

CAVIALE
tagliolino, burro affumicato, limone e caviale

TARTELLETTA  
tartelletta, limone, yuzu, mango, papaia e passion fruit 

GIANDUIA  NG
gianduia, caffè    e limone

RAZZA        NG

razza, fondo di quattro carni e finocchio 

senza lattosiosenza ingredienti con glutine, 
ma può contenere tracce 

NG



Grazie alla tecnologia iUTA che abbiamo installato l'aria
al ristorante è sanificata e covid free.

 È online lo SHOP di VIVA
Scoprilo sul nostro sito
www.vivavivianavarese.it/shop/

Se desiderate conoscere gli allergeni contenuti nei nostri piatti consultate 
l'informativa chiedendo al nostro personale di sala.

Pane e coperto
Acqua San Pellegrino e Panna                                     

 € 6
 € 5
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